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A{mejos ocm’ulodos con bloody mary y romollo
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Hoja de shiso con poIIo saté y foie
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Presa de jabugo curada casera con migas y
horchata de coco
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Pulpo de la bahia laqueado, crema de poToTo.l

’ “ : fume y cilantro
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' i ' Lecha de nuestra costa con guiso negro de

' ' ' ' ¢ o 8 : calamar y aire citrico
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. KON {2 A\ Sorbete de Gin Tonic
' e .\J u ;  Solomillo de fermera nacional con mermelada
Ty ’ e : ' de setas silvestres y jugo infusionado al
» el ‘e eucalipto
*Bebidas premium: suplemento 1.50€ Dulce final:

Pastel de pistachos prensados con avellanas
garrapinadas, manzana al curry y sorbete de
cacao ahumado

Barra libre hasta las 4 a.m. suplemento
35€

Bebida:
Vino tinto Campillo Crianza D.O. Rioja

96 6830418 Vino Blanco Lias Luis Alegre D.O. Rioja

belvedere@madeiracentro.com Cava Brut Hoya de cadenas D.O. Utiel -
Requena



