
NOCHEVIEJA JUNTO AL MAR 
31 dic 2018
Trío de aperitivos 

Ostras con fondo de ternera a la citronela y crudités 
Almejas aciduladas con bloody Mary y ramallo de mar 

Hoja de shiso con pollo saté y foie escabechado 
 

Seguimos con 
Presa de jabugo curada casera con migas y horchata de coco 
Pulpo de la bahía laqueado, crema de patata fumé y cilantro 

Vieiras a la madrileña 
Lecha de nuestra costa con guiso negro de calamar y aire cítrico 

Sorbete de gin tonic 
Solomillo de ternera nacional con mermelada de setas silvestres  

y jugo infusionado al eucalipto 
 

Dulce final 
Pastel de pistachos prensados con avellanas garrapiñadas,  

manzana al curry y sorbete de cacao ahumado 
 

Bodega 
Tinto Campillo Crianza DO Rioja  
 Blanco Lias Luis Alegre DO Rioja 

 Cava Brut Hoya de Cadenas DO Utiel-Requena

Barra libre hasta las 2am* 
*Supl bebidas premium: 3,00 € 
Supl barra libre: 35 € (2-4am)

130€
IVA incl

música en vivo -·uvas de la suerte·- cotillón - dj#planta20 · 


